
Votre site de commande pour : Votre Société 
O�re spéciale CSE & Col lectivités Noël 2025

Norvège Filet prétranché - tranches larges
Norvège Grandes tranches sélectionnées
Norvège Coeur de filet saumon fumé
Norvège Coeur de filet saumon fumé

Ecosse Filet prétranché - façon main - tranches larges
Ecosse Grandes tranches sélectionnées
Ecosse Coeur de filet saumon fumé
Ecosse Coeur de filet saumon fumé

Atlantique BIO Filet prétranché - façon main - tranches larges
Atlantique BIO Grandes tranches sélectionnées
Atlantique BIO Coeur de filet saumon fumé

Saumon fumé Sauvage de la Baltique tranches sélectionnées
Saumon fumé rouge du pacifique tranches sélectionnées

Truite fumée - Grandes tranches sélectionnées
Anguille fumée

Tarama Bio
Tartare d'algues Nature Océane

Poutargue Premium * OEufs de mulet séchés
OEufs de Truite
OEufs de Saumon Sauvage Rose du Pacifique

Caviar OSCIETRE
Puissant et marin, ses grains sont de belle taille de couleur ambre. 
En bouche, ils explosent en une succession de saveurs.

Caviar BAERI
Délicat et peu iodé, aux saveurs de fruits secs et de fruits de mer.
Ses grains sont roulants et fermes. Une invitation au plaisir par
la pureté de son goût.

Foie gras de canard entier mi-cuit - Stock Limité
Foie gras de canard entier mi-cuit - Stock Limité
Foie gras de canard entier mi-cuit – Au torchon

Tapas Ibérique de Bellota Guijuelo tranché
Chorizo, Lomo, Saucisson
Saucisson Ibérique de Bellota Guijuelo tranché
Chorizo iIbérique de Bellota Guijuelo tranché
Lomo Ibérique de Bellota Guijuelo tranché
Assiette de Jambon Ibérique de Bellota Guijuelo
48 mois coupé main

1kg

Fjord King 6/8 avenue Danville - 94600 Choisy-le-Roi - Siret 385224027 - contact@saumonsandco.com

20/22 SN6921 56,00 € 39,00 €
400g 8/10 SN5750 30,00 € 21,00 €
400g 7/9 SN0400 49,00 € 29,00 €
150g 2/3 SN5060 20,00 € 12,00 €

1kg 20/22 SE6921 64,00 € 45,00 €
400g 8/10 SE5750 31,00 € 22,00 €
400g 7/9 SCE0400 56,00 € 35,00 €
150g 2/3 SE5060 25,00 € 14,00 €

800g 18/20 SNA06421 84,00 € 59,00 €
320g 6/8 SIO8950 40,00 € 26,00 €
150g 2/3 SIO5060 24,00 € 15,00 €

320g 6/8 SB0320 56,00 € 39,00 €
320g 6/8 SARC0320 56,00 € 39,00 €

400g 8/10 PTR5750 56,00 € 39,00 €
100g 2/3 XX0087 56,00 € 39,00 €

150g Pot ATB0150 6,50 € 4,50 €
100g Verrine XX0043 6,00 € 4,50 €

200g Paire AB5331 24,00 € 15,00 €
80g Verrine AOT0080 14,00 € 8,00 €
50g Verrine AOSD5200 14,00 € 7,00 €

30g 1/2 AVO7900 90,00 € 55,00 €
50g 2/3 AVO5200 130,00 € 79,00 €
125g 4/5 AVO7700 315,00 € 189,00 €

30g 1/2 AVB7900 75,00 € 45,00 €
50g 2/3 AVB5200 115,00 € 69,00 €
125g 4/5 AVB7700 290,00 € 169,00 €

500g 4/6 XXFE0500 74,00 € 55,00 €
180g 2/3 XXFE0180 27,00 € 20,00 €
450g 4/6 XXFE0450 69,00 € 52,00 €

150g - XXCH1011 19,00 € 13,00 €

100g - XXCH1014 11,50 € 8,00 €
100g - XXCH1013 11,50 € 8,00 €
100g - XXCH1012 18,00 € 13,00 €

100g - XXCH1007 31,50 € 22,00 €

Livraison entreprise groupée et GRATUITE le : À définir

Fin des commandes le Jeudi 26 Novembre

Livraison à domicile au choix parmi les dates suivantes le 18, 19 et 20 décembre 2025*
*20€ pour une commande de moins de 100 Euros et 15€ à partir de 100 Euros de commande
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 www.saumonsandco.com/votrenom/

Les saumons fumés sont consommables jusqu'au 5 janvier 2025 (DLC : voir sur produit) La date limite de consommation des caviars est de 2 mois à date de 
livraison (DLC : voir sur produit) La date limite de consommation des foie gras et de la charcuterie est de 1 à 3 mois à date de livraison (DLC : voir sur produits)

De 21 jours à 2 mois à date de livraison pour les autres produits (DLC : voir sur produit)


